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Η BAKBEL ιδρύθηκε το 2007 και ανήκει στο διεθνές BAKELS GROUP. Εξειδικεύεται 
στην παραγωγή προϊόντων υψηλής ποιότητας και πρωτοποριακής τεχνολογίας για 
τη ζαχαροπλαστική και την αρτοποιία. Τα προϊόντα της παράγονται σε ιδιόκτητες 
κτιριακές εγκαταστάσεις, υπερσύγχρονων προδιαγραφών και εξοπλισμένες με 
την τελευταία λέξη της τεχνολογίας, σύμφωνα με τα διεθνή πρότυπα για την 
παραγωγή και ασφάλεια των τροφίμων. 

Αυτή η σημαντική επένδυση έδωσε στην BAKBEL τη δυνατότητα να παράγει, κάτω από 
αυστηρές προδιαγραφές, μοναδικής ποιότητας προϊόντα με βάση τα φρούτα, 
τα οποία δημιουργήθηκαν κατεξοχήν για τους επαγγελματίες που επιθυμούν να 
παράγουν premium προϊόντα για τη ζαχαροπλαστική, την αρτοποιία και το food 
service. 

Στόχος της BAKBEL EUROPE είναι να αποτελέσει 
έναν διεθνή προμηθευτή υψηλής ποιότητας και 
προστιθέμενης αξίας προϊόντων, εστιάζοντας πάνω 
από όλα στις ανάγκες του πελάτη.

Με σκοπό την παραγωγή και διανομή αποκλειστικά πρώτων υλών ανώτερης 
ποιότητας για υψηλού επιπέδου ζαχαροπλαστικές δημιουργίες, η δημιουργία των 
εγκαταστάσεων της BAKBEL στην καρδιά της Ευρώπης, το Βέλγιο, αποτελούν το 
ιδανικό σημείο. Από εκεί τα προϊόντα της εξάγονται σε ολόκληρο τον κόσμο. 

Η γκάμα της BAKBEL δημιουργήθηκε μετά από πολυετή και ενδελεχή έρευνα και 
περιλαμβάνει κυρίως φρούτα σε ζελέ, ζελέδες, φαρτσιτούρες, επικαλύψεις, 
γεμίσεις φρούτων, κρέμες και πολλές άλλες πρώτες ύλες ανώτερης ποιότητας.

Το τμήμα διασφάλισης ποιότητας της Εταιρείας ακολουθεί προδιαγραφές HACCP 
και BRC ενώ η παραγωγή της είναι πιστοποιημένη σε όλα τα στάδια κατά BRC, 
HACCP, HALAL και KOSHER, εξασφαλίζοντας την υψηλή ποιότητα των προϊόντων 
σύμφωνα με συγκεκριμένα standards. 
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Τα φρούτα και οι πρώτες ύλες που χρησιμοποιεί η BAKBEL επιλέγονται 

προσεκτικά βάση της υψηλής τους ποιότητας, της ανωτερότητας της γεύσης 

τους, της αντοχής τους σε συνθήκες παστερίωσης, το επίπεδο ωριμότητάς 

τους καθώς και τη χώρα προέλευσής τους. Προκειμένου να διασφαλιστεί η 

ποιότητα των φρούτων που χρησιμοποιούνται, γίνεται προσεκτική διαλογή 

των καλύτερων καρπών στην αρχή κάθε περιόδου συγκομιδής.

Pastry Food service Biscuits Icecream Decoration

Με τη 

δύναμη 
της Φύσης!
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Βασικά Χαρακτηριστικά

• Υψηλή περιεκτικότητα σε φρούτο (70%)

• Έτοιμα προς χρήση

• Χαρίζουν εξαιρετική εμφάνιση

• Πλούσια φυσική γεύση

• Φυσικό, ελκυστικό χρώμα

• Αναμειγνύονται εύκολα με κρέμες, μους κ.α.

• Σίγουρο αποτέλεσμα στο τελικό προϊόν

• Σταθερά στο ψυγείο και στην κατάψυξη 

• Κατάλληλα για ψήσιμο, δεν «τρέχουν» από τη ζύμη

• Δεν «βάφουν» τη σαντιγύ ή την κρέμα

• Δεν χάνουν τη γυαλάδα τους και ο καρπός 
παραμένει τραγανός ακόμα και μετά το ψήσιμο ή 
την κατάψυξη (-25°C)

Βασικά Χαρακτηριστικά

• Μεγάλη περιεκτικότητα σε φρούτο (50%)

• Έτοιμα προς χρήση

• Χαρίζουν εξαιρετική εμφάνιση

• Πλούσια φυσική γεύση

• Φυσικό, ελκυστικό  χρώμα

• Αναμειγνύονται εύκολα με κρέμες, μους κ.α.

• Σίγουρο αποτέλεσμα στο τελικό προϊόν

• Σταθερά στο ψυγείο και στην κατάψυξη

• Κατάλληλα για ψήσιμο, δεν «τρέχουν» από τη ζύμη

• Δεν «βάφουν» τη σαντιγύ ή την κρέμα

• Δεν χάνουν τη γυαλάδα τους και ο καρπός 
παραμένει τραγανός ακόμα και μετά το ψήσιμο ή 
την κατάψυξη (-25°C)

	 Fruit Filling  
Deluxe (70%)

	 Fruit Filling  
Classic (50%)

Άριστης ποιότητας παρασκευάσματα φρούτου για 
γεμίσεις, επικαλύψεις και διακόσμηση. Προέρχονται 
από τους εκλεκτότερους καρπούς στον κόσμο, οι 
οποίοι συλλέγονται με βάση τη γεύση, την ποιότητα 
και τη χώρα προέλευσής τους. Ιδανικά για τούρτες, 
πάστες, τάρτες, κέικ, μάφινς, cheesecake, μηλόπιτες, 
coffee cakes, πάστα φλώρα, κρουασάν, σφολιάτες, 
δανέζικα κ.λ.π.

Λαχταριστά παρασκευάσματα φρούτου για γεμίσεις, 

επικαλύψεις και διακόσμηση. Συλλέγονται από τους 

καλύτερους καρπούς στον κόσμο, βάση της γεύσης, 

της ποιότητας και της χώρας προέλευσής τους. 

Εξαιρετικά για τούρτες, πάστες, τάρτες, κέικ, μάφινς, 

cheesecakes, μηλόπιτες, coffee cakes, πάστα φλώρα, 

κρουασάν, σφολιάτες, δανέζικα κ.λ.π.

Γκάμα προϊόντων

• Μαυροκέρασο Δοχείο 6 κιλών

• Κόκκινο Κεράσι Δοχείο 6 κιλών

• Φέτες Μήλου Δοχείο 5,5 κιλών

• Κύβοι Μήλου Δοχείο 5,5 κιλών

• Ρόδι Δοχείο 6 κιλών

Γκάμα προϊόντων

• Φράουλα Δοχείο 6 κιλών

• Φρούτα Δάσους Δοχείο 6 κιλών
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Οδηγίες Χρήσης 

Βράζουμε 1 κιλό Concentrate Glaze Deluxe με  
500 - 800 γρ. νερό. Ανακατεύουμε καλά μέχρι να 
διαλυθεί πλήρως ο ζελές και εφαρμόζουμε με πινέλο 
ή spray.

	 Concentrate  
Glaze Deluxe

Συμπυκνωμένος ζελές επικάλυψης για ζεστή 

μέθοδο, για προϊόντα ζαχαροπλαστικής και εκλεκτά 

αρτοσκευάσματα. Ιδανικός για επικάλυψη σε τάρτες, 

κέικ, τούρτες, πάστες κ.α.

 Mirror  
Glaze Deluxe

Οδηγίες Χρήσης

Για να πετύχετε τέλεια υφή, 
αρκεί να ανακατέψετε καλά 
τo Mirror Glaze Deluxe 
πριν τη χρήση. Η υφή του ζελέ 
στο δοχείο είναι παχύρευστη και 
μπορεί να εφαρμοστεί με μαχαίρι 
παλέτα σε επίπεδη επιφάνεια γλυκού 
ή με πινέλο σε φρέσκα φρούτα (για να 
εφαρμοστεί τέλεια σε φρούτα μπορούμε να 
προσθέσουμε μέχρι 10% νερό). Μετά την ξεκούραση 
θα επανέλθει η αρχική υφή του ζελέ. Το Mirror Glaze 
Deluxe μπορεί να χρησιμοποιηθεί απευθείας από 
το δοχείο για την επικάλυψη επίπεδων γλυκών ή να 
ζεσταθεί στους 45-50°C για ημισφαιρικά γλυκά.

Ζελέδες, φαρτσιτούρες και καθρέπτες για τέλειο και 

μεγάλης διάρκειας ζελάρισμα και γυάλισμα. Προϊόντα 

ιδανικά για την επικάλυψη γλυκισμάτων, φρέσκων 

φρούτων ή για γλασάζ πάνω σε τούρτες.

Βασικά Χαρακτηριστικά

• Εύκολος στη χρήση

• Μεγάλη απορρόφηση νερού: 50% - 80%

• Μεγάλη σταθερότητα πάνω στο τελικό προϊόν 

• Σταθεροποιείται γρήγορα 

• Προσφέρει τέλεια επικάλυψη

• Φυσική, άψογη γυαλάδα

• Φυσική, ευχάριστη γεύση

• Μπορεί να ξαναζεσταθεί

• Σταθερός στην κατάψυξη

Βασικά Χαρακτηριστικά

• Έτοιμοι προς χρήση απευθείας από το δοχείο

• Κατάλληλοι για κρύα μέθοδο

• Χαρίζουν εξαιρετική γυαλάδα

• Άψογη εμφάνιση

• Υπέροχη γεύση

• Φυσικό χρώμα

• Απαλή και λεία υφή

• Εφαρμόζουν τέλεια

• Προσφέρουν μεγάλη διάρκεια ζελαρίσματος 

• Χαρίζουν μεγάλη διατηρησιμότητα στα τελικά 
προϊόντα

• Δεν «πετσιάζουν» στο ψυγείο

• Σταθεροί στην κατάψυξη

Γκάμα προϊόντων

Ουδέτερο Δοχείο 5 κιλών

Φράουλα Δοχείο 5 κιλών

Κακάο Δοχείο 5 κιλών

Caramel Toffee Δοχείο 5 κιλών

Πορτοκάλι Δοχείο 5 κιλών

Γκάμα προϊόντων

• Ουδέτερο Δοχείο 7 κιλών
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	 Donut  
Fillings

	 Cremfilling  
Deluxe

Πλούσιες γεμίσεις με πραγματικό φρούτο για 

ζαχαροπλαστική χρήση και εκλεκτά αρτοσκευάσματα. 

Ιδανικές για γέμιση σε ντόνατς, τάρτες, κέικ, μάφινς, 

κρουασάν, δανέζικα, τούρτες, πάστες, κ.α.

Εξαιρετικές κρέμες ζαχαροπλαστικής με πλούσια 

γεύση και βελούδινη υφή. Είναι έτοιμες προς χρήση 

και μπορούν να χρησιμοποιηθούν ως γέμιση ή 

επικάλυψη σε γλυκίσματα. Ιδανικές για γκουρμέ 

δημιουργίες όπως εκλαίρ, τάρτες, κέικ, αμερικάνικες 

τούρτες, muffins, cupcakes, ντόνατς, κρουασάν, 

σφολιάτες και πολλά άλλα.

Βασικά Χαρακτηριστικά

• Προϊόντα έτοιμα προς χρήση

• Ιδανική υφή για γέμιση

• Υπέροχη γεύση

• Έντονη γυαλάδα

• Φυσικό χρώμα

• Κατάλληλα για ψήσιμο

• Σταθερές στο ψυγείο και στην κατάψυξη

Γκάμα προϊόντων

• Λεμόνι Δοχείο 6 κιλών

• Φράουλα Δοχείο 6 κιλών

• Βατόμουρο Δοχείο 6 κιλών

Βασικά Χαρακτηριστικά

• Έτοιμες προς χρήση κατευθείαν από το δοχείο

• Πλούσια, απολαυστική γεύση

• Κατάλληλες για ψήσιμο

• Σταθερές στο ψυγείο και στην κατάψυξη

• Μπορούν να χρησιμοποιηθούν πριν  
    ή μετά το ψήσιμο

• Βελούδινη και κρεμώδης υφή

• Απλώνονται εύκολα

• Μεγάλη διάρκεια ζωής

• Δεν περιέχουν αυγά ή λακτόζη

Γκάμα προϊόντων

• Λεμόνι Δοχείο 6 κιλών

• Πορτοκάλι Δοχείο 6 κιλών

• Καραμέλα Δοχείο 6 κιλών
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KONTA AEBE
Α’ ΥΛΕΣ ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ, ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ & ΠΑΓΩΤΟΥ
28ης Οκτωβρίου 51, 136 73 Αχαρναί
Tηλ.: 210 2406990, 210 2406688 • Fax: 210 2460694
info@konta.gr • www.konta.gr • 

General 
T. +32 (0)64 84 61 10 
F. +32 (0)64 84 61 11

Sales support
T. +32 (0)64 84 61 25 
F. +32 (0)64 84 61 11

BRC HACCP HALAL KOSHER

BAKBEL EUROPE S.A. 
Parc Paysager de Tyberchamps - 7180 Seneffe - Belgium 
info@bakbel.be - www.bakbel.be


